
REZERVACE NA TELEFONU 495 51 21 51

od 9. 11. 2012 do vyprodání

husa
Studený předkrm 80 g Terinka z kachních jater foie gras s horkými brusinkami s kousky jablek doplněná

toasty z francouzské bagety 165,–
100 g Kaštanové pyré na toastu z bílého pečiva doplněné slaninovým chipsem 75,–

Polévka Drůbeží vývar s masem, droby, zeleninou a domácími nudlemi 35,– 
Teplý předkrm 100 g Nadivoko pečená kachní játra s červeným vínem, podávaná s bramborovým lokšem 75,–

Hlavní chod 
1/4 PEČENÉ HUSY PODÁVANÉ S ČERVENÝM A BÍLÝM ZELÍM, HOUSKOVÝM, 

KARLOVARSKÝM A BRAMBOROVÝM KNEDLÍKEM OZDOBENÉ OPEČENOU CIBULKOU 235,– 
nebo 

1/4 PEČENÉ HUSY PODÁVANÉ S BRAMBOROVÝMI LOKŠEMI 225,–
a nebo

1/4 PEČENÁ KACHNA NA jABLKÁCH S ČERVENÝM ZELÍM, HOUSKOVÝM,  
KARLOVARSKÝM A BRAMBOROVÝM KNEDLÍKEM OZDOBENÉ OPEČENOU CIBULKOU 169,–

Rodinné menu 
1/2 PEČENÁ HUSIČKA, 1/2 PEČENÁ KACHNA NA jABLKÁCH S ČERVENÝM A BÍLÝM ZELÍM, 

HOUSKOVÝM, KARLOVARSKÝM A BRAMBOROVÝM KNEDLÍKEM, BRAMBOROVÝMI LOKŠEMI  
A DOZLATOVA OPEČENOU CIBULKOU 749,–

Dezert 
1 Ks TEPLÝ jABLEČNÝ ZÁVIN SE ZMRZLINOU A ŠLEHAČKOU 35,–

Svatomartinská
Velké náměstí 148
500 03 Hradec Králové

Mexico – Italia
Restaurant MEXITA

Svatomartinské 
víno 

(Vinařství Tetur)

Bílé MÜLER THURGAU

Růžové SVATOVAVŘINECKÉ 

Červené MODRÝ PORTUGAL

0,7 l  235,– / 0,1 l  35,–


