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od 9. 11. 2012 do vyprodání

husa
Studený předkrm 80 g Terinka z kachních jater foie gras s horkými brusinkami s kousky jablek doplněná

toasty z francouzské bagety 165,–
100 g Kaštanové pyré na toastu z bílého pečiva doplněné slaninovým chipsem 75,–

Polévka Drůbeží vývar s masem, droby, zeleninou a domácími nudlemi 35,– 
Teplý předkrm 100 g Nadivoko pečená kachní játra s červeným vínem, podávaná s bramborovým lokšem 75,–

Hlavní chod 
1/4 PEČENÉ HUSY PODÁVANÉ S ČERVENÝM A BÍLÝM ZELÍM, HOUSKOVÝM, 

KARLOVARSKÝM A BRAMBOROVÝM KNEDLÍKEM OZDOBENÉ OPEČENOU CIBULKOU 235,– 
nebo 

1/4 PEČENÉ HUSY PODÁVANÉ S BRAMBOROVÝMI LOKŠEMI 225,–
a nebo

1/4 Pečená kachna na jablkách s červeným zelím, houskovým,  
karlovarským a bramborovým knedlíkem ozdobené opečenou cibulkou 169,–

Rodinné menu 
1/2 pečená husička, 1/2 pečená kachna na jablkách s červeným a bílým zelím, 

houskovým, karlovarským a bramborovým knedlíkem, bramborovými lokšemi  
a dozlatova opečenou cibulkou 749,–

Dezert 
1 ks Teplý jablečný závin se zmrzlinou a šlehačkou 35,–

Svatomartinská
Velké náměstí 148
500 03 Hradec Králové

Mexico – Italia
Restaurant MEXITA

Svatomartinské 
víno 

(Vinařství Tetur)

Bílé MÜLER THURGAU

Růžové SVATOVAVŘINECKÉ 

Červené MODRÝ PORTUGAL

0,7 l  235,– / 0,1 l  35,–


