
mexicko-italská restaurace

Předkrm:
100 g  Pečená nádivka s jehněčím a uzeným masem doplněná jedlými kaštany,  
 položená na balzamikové cibulce 65,–

100 g  Grilovaná jehněčí klobáska (vlastní výroba) s čerstvým rozmarýnem,  
 obalená ve slaninové košilce s hořčičným dipem    75,–

Polévka:
0,33 l  Jehněčí ragú se zeleninou a žemlovými knedlíčky 35,–

Hlavní jídla:
150 g  Pečená jehněčí kýta na bílém víně a čerstvém fenyklu                                             135,– 
200 g  Závitek z jehněčího boku plněný mletým masem, čerstvým rozmarýnem  
 a kozím sýrem, doplněný nádivkou 139,–

150 g  Grilované jehněčí klobásky podávané s bramborovou kaší a opečenou cibulkou     115,–  

250 g  Grilované jehněčí kotletky na čerstvém tymiánu, podávané s pečeným fenyklem  
 a šťouchaným bramborem se slaninou a cibulí 215,–

350 g  Pečené jehněčí koleno na čerstvých bylinkách, podávané s bramborovou kaší,  
 na másle dušeným listovým špenátem a opečenou cibulkou 225,–

Dezerty:
 Čokoládový muffin s čokoládovým krémem 65,–

 Palačinky s čerstvým ovocem, vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou      59,–

Přílohy:
Bramborová kaše 30,–

Šťouchané brambory se slaninou, cibulí a řapíkatým celerem 40,–

Bramborová lepenice 35,–

Na másle dušený listový špenát 45,–

Bramborové lokše 40,–

Jehněčí
hody
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